ERASMO 2010

Vinho: Tinto

Produtor. Eramos

Pais: Chile

Regido: Vale do Maule

Safra: 2010

Castas: Cabernet Sauvignon (60%),
Merlot (25%), Cabernet Franc (10%) e

Syrah (5%)

Teor alcoolico: 14,6%

ethernume.

sting

VISUAL: Rubi vivo e profundo

OLFATIVO: Aromas complexos e
elegantes de frutas vermelhas e

especiarias como baunilha.

GUSTATIVO: E amplo, suculento,
com taninos muito finos e macios
gue com a Sua rigueza e acidez
resulta num vinho fresco e
equilibrado, com um longo e

agradavel final de boca.

HARMONIZACAO: Ideal para carnes
vermelhas, massas e assados. Otimo
com pratos de sabor intenso.

Experimente com um classico boeuf

bourguignon.

TEMP. DE SERVICO: 16°C - 18°C

nificacao

& amadurecimento

Colheita manual. Uso de leveduras
nativas na fermentacdo em tangues
de aco inox. Realizacdo da
fermentacdo malolatica em barricas
de carvalho francés seguida de um
envelhecimento em madeira por 18
meses. Engarrafado sem filtracao.

12 meses em garrafa..

conhe
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