
VISUAL: : Rubi profundo com

reflexos violáceos.

OLFATIVO: Aromas De Frutas

Negras Maduras E Secas,

Especiarias E Notas Balsâmicas

Complementando Um Nariz De

Grande Complexidade E Elegância.

GUSTATIVO: Potente, suculento,

com taninos maduros. Exibe uma

rica acidez equilibrando a fruta.

Termina elegante deixando um

retrogosto amplo.

HARMONIZAÇÃO: Carnes assadas,

grelhadas e guisados de carne.

Queijos duros como grana-padano

e massas com molhos mais densos.

Experimente com steak na crosta

de ervas, aligot e redução de vinho

do porto.

TEMP. DE SERVIÇO: 16°C - 18°C

Colheita manual e seletiva.

Fermentação alcoólica com leveduras

nativas em tanques de inox com

macerações moderadas. Conversão

malolática em barris de carvalho, sur

lie, com bâtonnages regulares. Em

seguida foi realizado o assemblage e o

vinho retornou para barris de carvalho

onde estagiou por 16 meses.

Engarrafado sem filtração.

 92 Pontos – Descorchados

 92 Pontos – James Suckling

 90 Pontos – La Cav
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Tim Atkin, 2017, 2018, 2019, 2020,

2021, 2022.

Vinho: Tinto

Produtor: Eramos

País: Chile

Região: Vale do Maule

Safra: 2014

Castas: Alicante Bouschet (85%) e 

Syrah (15%)

Teor Alcóolico: 14,3%
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