
VISUAL: vermelho rubi profundo.

OLFATIVO: aromas de cerejas

negras, groselhas, ameixas e

especiarias.

GUSTATIVO: possui corpo médio,

certa elegancia e taninos firmes.

HARMONIZAÇÃO: empanadas

argentinas, carne maluca,

hamburguer ao molho de barbecue

e queijos de meia cura.

TEMP. DE SERVIÇO: 16 - 17°C

Clima mediterrâneo, seco e com

temperaturas calidas. Marcado por

baixa humidade atmosférica e uma

ampla variação térmica dia-noite.

Possui uma elevada radiação solar

durante o dia e uma brisa

referescante, proveniente da

cordilheira, durante à noite.

Vinho: Tinto

Produtor: Manantiales

País: Chile

Região: Valle Central

Safra: 2021

Castas: Cabernet Sauvignon (100%)

Teor alcoólico: 13%
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