
VISUAL: cor vermelho rubi.

OLFATIVO: possui predominância de

frutas vermelhas, acompanhado de

notas florais e ligeiras notas tostadas.

GUSTATIVO: é poderoso e expressivo

no paladar. Tem um bom volume e uma

acidez que o mantém fresco e atraente.

De taninos finos e macios.

HARMONIZAÇÃO: combina com

carnes vermelhas, queijos mais

maturados como gouda e grana

padano, massas com molhos mais

intensos à base de tomate, inclusive

massas recheadas.

TEMP. DE SERVIÇO: 16°C - 18°C.

Provém de 23 parcelas de

diferentes vinhedos. Fermentação

em tanques de inox com

temperatura entre 24 e 26°c com

remontagens diárias, seguida de

conversão malolática nos mesmos

recipientes. Estagiou 12 meses em

barricas de carvalho francês.
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Vinho: Tinto

Produtor: Pujanza

País: Espanha

Região: Rioja

Safra: 2019

Castas: Tempranillo (100%)

Teor alcoólico: 14,5%
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