
VISUAL: cor vermelho rubi.

OLFATIVO: é atraente e muito 

sugestivo. aromas profundos e 

quentes, marcado por frutas 

negras, notas florais e mais notas 

de cedro.

GUSTATIVO: delicadeza e 

complexidade, com um ataque 

muito redondo. harmonioso, 

apresenta bom volume e nervura, 

com taninos polidos e sem arestas.

HARMONIZAÇÃO: queijos 

semimoles e duros, embutidos,  

carnes vermelhas e massas ao 

molho pomodoro e quatro queijos.

TEMP.: 16°C – 18°C

A fermentação espontânea foi 

realizada em pequenos tanques de 

inox, cada um representando uma 

das 7 diferentes parcelas com 

diferentes tipos de solos. A 

conversão malolática ocorreu nos 

mesmos recipientes. Estagiou 12 

meses em barricas de carvalho 

francês, sendo 25% novas.

 95 pontos Tim Atkin

 94+ pontos Robert Parker

 93 pontos James Suckling

 Melhores tintos do ano e 

melhores vinícolas de Rioja 
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Vinho: Tinto

Produtor: Pujanza

País: Espanha

Região: Rioja

Safra: 2018

Castas: Tempranillo (100%)

Teor alcoólico: 13,5%
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