
VISUAL: cor amarelo palha brilhante.

OLFATIVO: é um vinho que transmite

o terroir através dos aromas. tem

média intensidade, apresenta-se

fresco com aromas florais, notas

cítricas, frutas brancas e um ponto de

mineralidade.

GUSTATIVO: amplo em boca, untuoso

e fresco. rico em nuances, com aromas

complexos e excelente textura

proporcionada pelo estágio sur lie.

final persistente e amplo.

HARMONIZAÇÃO: queijos moles e

semimoles, bacalhau e outros pratos

de frutos do mar e até mesmo como

um luxuoso par para pipoca na

manteiga e uma serie da netflix.

TEMP. DE SERVIÇO: 10°C – 12°C

Depois de uma criteriosa seleção

no vnhedo, as uvas foram

maceradas a frio durante várias

horas. Prensagem suave e início da

fermentação em tanques de inox.

Após três dias, a fermentação

continuou em barricas de carvalho

francês de 225 e 500 l. Nas mesmas

barricas estagiou por 12 meses.

 96 pontos Tim Atkin

 94 pontos Robert Parker

 92 pontos James Suckling

 Melhores brancos do ano e

melhores vinícolas de Rioja

categoria First Growth - Rioja

Special Report Tim Atkin 2021

Vinho: Tinto

Produtor: Pujanza

País: Espanha

Região: Rioja

Safra: 2018

Castas: Viura (100%)

Teor alcoólico: 13,5%
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